
Momenteel wordt de wereld overspoeld met een grote diversiteit aan soja sauzen. Vaak wordt dit 
voornamelijk gecombineerd met sushi en sashimi. De smaak wordt als zout tot zeer zout ervaren. 

Umami sojasaus heeft een unieke smaak die niet op de markt verkrijgbaar is en volgens eigen 
receptuur wordt geproduceerd. het versterkt en intensiveert de smaak van het gerecht waarmee het 
wordt gecombineerd zonder haar identiteit te verliezen. Het is te vergelijken met zeer goede rode 
wijn met een mooie lange diepe afdronk en verrassende bite. De saus is dikker zodat het marineren 
eenvoudig en snel gaat. 

Daarom is Umami sojasaus uitermate geschikt voor het toepassen in vis-, vlees- en kipgerechten 
aangezien het belangrijk is om de specifieke smaak te behouden.

UMAMI-SOJA-SAUS
De lekkerste Japanse sojasaus met een unieke intense en zachte smaak.

Vrij van E-nummers.



UMAMI-SOJA-SAUS
De lekkerste Japanse sojasaus met een unieke
intense en zachte smaak.

Vrij van E-nummers

SOJASAUS 200ML
art.77021

SOJASAUS 1000ML
art.77022

↖ Ook verkrijgbaar in zakjes van 10ml
Umami sojasaus 10ml - art. 77023

SOJASAUS 10ML
art.77023

Heerlijke recepten
Scan bovenstaande QR codes en 

ontdek de lekkerste recepten 
met onze Umami sojasaus


